La Casa Encendida ...

17-19 de noviembre

CLIMAVORE: On Tidal Zones. Cooking Sections, 2017-ongoing. Commissioned by Atlas Arts, Skye. Photo: Nick
Middleton.

Agora Climéavora: definir lo comestible,
restituir el paisaje, decolonizar el suelo

. La Casa Encendida organiza con el colectivo Cooking Sections -
nominado al Premio Turner en 2021- tres jornadas con una docena de

expertos internacionales para buscar otro modelo de alimentarse,

relacionarse con el territorio, y mantener los ecosistemas sanos

e El programa contrasta los problemas de los sistemas agricolas intensivos
y las redes de distribucién a gran escala, con practicas alternativas que
evitan o limitan los procesos de contaminacion del agua, la dependencia

de los quimicos en el campo o los vertidos de las macrogranjas

e Agora Climavora se celebra en el marco de la Presidencia espafiola del
Consejo de la Unién Europea (PEUE) y de manera previa a la
Conferencia de las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico de 2023
(COP28)

Acreditacion para acudir a las jornadas en:
comunicacionlce@montemadrid.es
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La industria alimentaria a gran escala es unos de los sectores mas contaminantes del planeta.
Provoca directa o indirectamente suelos infértiles, acuiferos y mares contaminados, explotacion
laboral, mala alimentacién, golpes de Estado, guerras, cambio climatico, entre otras cosas. El
colectivo Cooking Sections -nominado al Premio Turner en 2021-, lleva trabajando desde 2016
con la comida como una lente que nos permite observar en detalle los paisajes en transformacion;
explorando las fronteras superpuestas entre el arte, la arquitectura, la ecologia y la geopolitica, e
investigando los sistemas que organizan el mundo.

Del 17 al 19 de noviembre La Casa Encendida organiza con Cooking Sections y el apoyo de la
Presidencia espafiola del consejo de la Unién Europea el Agora Climéavora, una serie de
encuentros que se enmarcan en un proyecto mas amplio, Climavore, que trata de averiguar c6mo
alimentarnos mejor en tiempos de crisis climéatica y ha conseguido introducir cambios en
instituciones culturales, politicas y alimentarias de Gran Bretafia, Turquia, Estados Unidos o Italia.

En Agora Climavora, Cooking Sections propone tres encuentros con una docena de expertos de
diferentes campos profesionales y procedencias geogréaficas. Un programa que contrasta la
esterilizacion de los suelos y contaminacién de las aguas, asi como la destruccion de paisajes
que plantean sistemas agricolas intensivos y redes de distribuciéon a gran escala desde la
Peninsula Ibérica a la Uni6bn Europea, con practicas alternativas que evitan o limitan esos
problemas.

El objetivo final es poder entender esos procesos y proponer modelos de futuro, nuevas
economias rurales y nuevas formas de relacionarse con el territorio y el paisaje. Se trata,
también, de contribuir a repensar el Mediterraneo como un espacio en comun y conectar realidades
similares en las distintas partes de Europa o del mundo; en definitiva, entender y reorientar nuestra
existencia.

Agora Climavora estd enmarcado en la Presidencia espafiola del Consejo de la Unién Europea
(PEUE) durante el segundo semestre de 2023 y forma parte del amplio programa cultural de difusiéon
y reflexiébn que acerca a la ciudadania a los valores, proyectos y desafios actuales de la Unién
Europea.

Cooking Sections fue fundado por Daniel Fernandez Pascual y Alon Schwabe en Londres en
2013. Han trabajado en mudltiples iteraciones del proyecto Climavore a largo plazo desde 2015,
explorando cdmo comer en funcién del cambio climético provocado por la accion humana. Investigan
los sistemas que organizan el mundo a través de los alimentos, utilizan instalaciones, performances
y videos, y se relacionan especialmente con diversos colectivos de campos tan aparentemente
dispares como la biologia, las bellas artes, la geografia, el campesinado o la restauracion.

Su trabajo ha conseguido cambiar los menus de entidades como la Tate Britain, Serpentine Gallery,
Kos Museum (Dinamarca), Royal Botanic Garden y ha sido expuesto en entidades culturales como
Tate Britain, Serpentine Galleries, SALT, Bonniers Konsthall, Lafayette Anticipations, Grand Union,
Royal Botanic Garden Edinburgh, Atlas Arts, HKW, SPACES, Storefront for Art and Architecture; la
Bienal de Taipei, la 582 Bienal de Venecia, la Bienal de Estambul, la Trienal de Cleveland, BAS9, la
Bienal de Shanghai, la Trienal de Arte Publico de Los Angeles, la Trienal de Arquitectura de Sharjah,
la Bienal de Arte de Sharjah, Performal?7, Manifestal? y la Trienal de Nueva Orleans, entre otras.
Han sido residentes en Headlands Center for the Arts, California; Artes de la isla de Fogo; y The
Politics of Food en la Fundaciéon Delfina, Londres. Fueron profesores invitados en la Academia de
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Bellas Artes de Muanich en 2020-21. Son investigadores senior e investigadores principales de
CLIMAVORE x Jameel en el Royal College of Art de Londres. Cooking Sections fueron hominados al
Premio Turner en 2021. Recibieron el Premio Especial en el Premio de Arte Generacién Futura 2019
y fueron nominadas al Premio Visible por practicas socialmente comprometidas. Ademas, han
publicado tres libros: The Empire Remains Shop (2018), Salmon: A Red Herring (2020) y Offsetted
(2022).

La Casa Encendida, por su parte, es un centro sociocultural de Fundacién Montemadrid que
cumple este 2023 veinte aflos comprometido con la ecologia y el medioambiente. Una temética que
ha atravesado toda su programacion -cultural, educacional, de activismo y reflexion- y también su
gestién en estas dos décadas. Durante el mes de noviembre, que se celebra la Conferencia de las
Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico de 2023 (COP28), La Casa Encendida centra su
programacion en temas medioambientales y sigue siendo un punto de encuentro para todas aquellas
personas que desde sus ambitos de actuacion especificos -cientificas, educadoras, artistas,
campesinos, etcétera- siguen denunciando las dindmicas que nos estan llevando a extinguir la vida
en la Tierra y proponiendo nuevas formas de hacer para conseguir mitigar el desastre climético.

PROGRAMA

17 noviembre —18 h

Lo comestible y lo comun: Nuevos paradigmas mas alld de lo humano

Lo que comemos y como se produce tiene impacto social, ambiental y politico.

El uso intensivo de fertilizantes en la produccion de agricultura intensiva de regadio
desarrollado en la Region de Murcia en general y alrededor del Mar Menor en particular ha
conllevado que el consumo de fertilizantes a base de nitrégeno crezca un 30% en la Ultima
década. Los restos de estos agroguimicos que llegan al humedal son la causa principal del
“colapso ambiental” y la muerte masiva de fauna que padece la laguna.

De manera similar, las macrogranjas porcinas emiten una cantidad ingente de metano y 6xido
nitroso, dos gases de efecto invernadero con un potencial de calentamiento global 21 y 310
veces superior al del CO2. Asi mismo, el amoniaco que generan dafia la salud humana y el
medio ambiente porque contribuye al proceso de acidificacion del suelo, la eutrofizacion de
las aguas y la contaminacién por ozono troposférico. Espafa sacrifica 58,5 millones de cerdos
al afio, un 40% mas que hace 10 afios. Y el 60% de la carne producida es exportada.

El encuentro Lo comestible y lo comin cuenta con Maria Teresa Vicente Giménez, profesora
titular de Filosofia del Derecho y directora de la Catedra de derechos humanos y derechos de
la Naturaleza de la Universidad de Murcia, promotora de la Iniciativa Legislativa Popular para
gue se reconozca la personalidad juridica del Mar Menor y su cuenca en la Region de Murcia,
y dotar asi al ecosistema lagunar de derechos propios, que se convirtié en Ley en 2022. Y
también con Gabriel N. Rosenberg, de la Universidad de Duke, que investiga como el sistema
alimentario mundial tiene repercusiones ecoldgicas, politicas y culturales en la ganaderia.

Moderan: Alon Schwabe y Daniel Fernandez Pascual, de Cooking Sections.
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18 noviembre - 11 h

Suelos (de)coloniales

La agricultura industrial no se adapta a los ritmos naturales y provoca suelos infértiles.
Depende de fertilizantes sintéticos y de la extraccion de recursos mineros, con un fuerte
impacto social, econémico y ecoldgico.

En numerosas ocasiones, ademas, implica la explotacion de mano de obra barata de origen
migrante, sin apenas derechos laborales, en situacién de extrema vulnerabilidad. El Consejo
de Europa ha denunciado a Espafia en 2023 por la situacion de los temporeros en los campos
de migrantes en Huelva.

En la ex colonia espafiola del Sahara Occidental, actualmente ocupada por Marruecos, se
encuentra la mayor concentracion de fosfatos que se conoce en el mundo. Los fosfatos son
clave para la elaboracion de fertilizantes sintéticos para la agroindustria. Representan el 20%
de las exportaciones de Marruecos, la actual potencia colonial en el Sdhara desde 1975.
Frente a ello, existen formas alternativas de recuperacién y construccion de los suelos
mediante microorganismos y plantas fijadoras de nitrégeno.

El encuentro Suelos (de)coloniales cuenta con perfiles como el de Ana Pinto, portavoz de
Jornaleras en Lucha, colectivo de mujeres jornaleras que viven y trabajan en diferentes
pueblos de la provincia de Huelva, alineadas con los feminismos, el ecologismo y el
antirracismo; Taleb Alisalem, una de las voces mas reconocidas del movimiento saharaui;
Erik Hagen, de Western Sahara Resouce Watch, organizacién que investiga empresas que
trabajan para los intereses de Marruecos en territorio del Sdhara Occidental ocupado, del que
se extraen los fosfatos imprescindibles para la produccién de fertilizantes; Maria del Carmen
Jaizme, licenciada en Ciencias Bioldgicas en la Universidad y Doctora en la especialidad de
Botanica por la Universidad de La Laguna, y cuya investigacion se centra en los
microorganismos benéficos del suelo y su posible aplicacion en mejorar la fertilidad de los
suelos; y Aida Arroyo, biéloga y una de las impulsoras de Flora Auxiliar, proyecto cuyo
objetivo es ayudar en la transiciéon hacia la agricultura regenerativa y la permacultura.

Modera: Brenda Chéavez, periodista e investigadora especializada en consumo, sostenibilidad
y cultura.

18 noviembre — 15:30 h

Paisaje y restitucion

El paisaje es probablemente una de las construcciones culturales mas depuradas, pues es el
resultado de la accién del ser humano en la naturaleza durante un prolongado periodo de
tiempo. Es también, por tanto, una fuente de informacion fundamental para conocer la salud
de nuestros sistemas sociales y naturales.

El paisaje es una construccion histérica y una proyeccion cultural de nuestra sociedad, y como
tal es también la expresion de relaciones de poder entre los propios humanos y los humanos
y el resto de la naturaleza.

La industrializacion a gran escala de nuestros sistemas alimentarios y de obtencion de energia
ha supuesto la transformacion radical de los paisajes en todo el mundo, asi como una
profunda alteracion de los equilibrios ecoldgicos. Desertizacion, contaminacion, emision de
gases y eutrofizacion de las aguas son algunos de los resultados. Frente a ello, la restitucion
del equilibrio de estos paisajes y una mejor relacién con el territorio pasa en parte por la
recuperacion de conocimientos y técnicas ancestrales y el abandono de monocultivos.
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En el encuentro Paisaje y restitucion se abordan temas como las megagranjas porcinas y la
eutrofizacion con la periodista Ana Tudela Flores; la recuperacion del curso natural de los
rios con Pao Fernandez Garrido, de la organizacion World Fish Migration Foundation,
centrada en la recuperacion de las poblaciones de peces migratorios; el valor del pastoreo en
la cultura, la identidad, la alimentacién y la gestion del territorio en las dehesas ibéricas, con
el biblogo Pedro Herrera; o la regeneracion de las praderas en China con los artistas
Minghao y Chen Jianjun, cuyas practicas se basan en la investigacion y estan dirigidas por
procesos, destacando la colaboracién transaccional entre los artistas y sus socios en las
esferas ecoldgica y sociocultural.

Modera: Brenda Chéavez, periodista e investigadora especializada en consumo, sostenibilidad
y cultura.

18 v 19 noviembre

Programa de cortometrajes Agora Climavora

El Torredn | de La Casa Encendida proyecta, durante el fin de semana, tres trabajos que muestran
cémo la recuperacion de practicas ancestrales y locales es una de las alternativas a la progresiva
esterilizacion de los suelos del planeta.

e The Nomad Garden, Mohamed Salem Mohamed Ali. SAhara Occidental, 2022. 8’. VOSE.

El Jardin Nomada es un canto a lo imposible. Un joven refugiado saharaui muestra cémo ha logrado
cultivar hortalizas en uno de los lugares mas inhdspitos del mundo enfrentandose a la escasez de
agua, temperaturas extremas y una tierra estéril.

e Grass, Sand and Global Environmental Apparatuses, Cao Minghao y Chen Jianjun.
China, 2022. 19’. VOSE.

La recuperacion de la desertizacion y degradacion de los pastizales es una realidad ecoldgica en la
region del nacimiento del sistema fluvial. Los pastores utilizan la sabiduria local sobre la naturaleza,
combinando métodos tecnolégicos tradicionales y modernos, para restaurar los pastizales de los que
dependen ellos , los animales y las plantas.

o Barruntaremos, de Asuncion Molinos. Espaia, 2021. 9°38”".

Barruntaremos es un video que indaga en otras formas de habitar el mundo y de sentir el paisaje a
través de la voz y las vivencias de Pedro Sanz Moreno. Este pastor de la comarca de Segovia y
conocedor de las Cabafiuelas utiliza una forma tradicional de prevision meteoroldgica transmitida de
generacion en generacion basada en la capacidad de leer el paisaje y los elementos naturales
circundantes. La pelicula presenta los elementos que Pedro toma como referencia y que le sirven de
hitos en sus predicciones meteorolédgicas para los proximos afos.

Agora Climéavora cuenta con el apoyo de la Presidencia espafiola del Consejo de la Unién
Europea.
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